
КАПУСТА
1/16 дюйма (1,6 мм)
Мелкие кусочки

КАПУСТА
1/8 дюйма (3,2 мм)
Мелкие кусочки

САЛАТ
1/4 дюйма (6,4 мм)
Мелкие кусочки

КАПУСТА
1/4 x 3/16 x 1/4 
дюйма (6,4 x 4,8 x
6,4 мм) Кубик
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ЛИСТОВАЯ 
КАПУСТА
3/8 дюйма (9,5 мм)
Соломка

ЛИСТОВАЯ 
КАПУСТА
1/2 дюйма (12,7 мм) 
7 Кубик

КАПУСТА
1/4 дюйма (6,4 мм)
Кубик
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Если на данной странице Вы не нашли интересующий Вас продукт, свяжитесь с региональным представителем компании Urschel для подбора оптимального 
решения.

ТИПЫ РЕЗКИ

DIVERSACUT 2110A®МАШИНА ДЛЯ РЕЗКИ С  ЗАГРУЗКОЙ ПРОДУКТОВ БОЛЬШОГО РАЗМЕРА

ДЛЯ ЗАГРУЗКИ ЛИСТОВЫХ ОВОЩЕЙ ЦЕЛИКОМ

Urschel представляет целевое решение для обработки листовых 
продуктов —
DiversaCut 2110A® машина для резки пищевых продуктов, 
оснащенная большим загрузочным бункером и новым типом 
лопастного колеса. Благодаря высокотехнологичным 
обрабатывающим устройствам для резки свежих продуктов, 
данная разработка облегчает предварительную нарезку и 
минимизирует перемещение продуктов. DiversaCut 2110A с 
загрузкой продуктов большого размера (MDCA, LPI) обрабатывает 
продукты размером до 14 дюймов (356 мм) в диаметре.
 Машину можно приобрести через нашу Программу 
сертификации проектной документации - специализированный 
отдел, ориентированный на производство машин для 
индивидуальных технологических линий/конфигураций. Машина 
предназначена для работы в комплексе с устройством выгрузки 
готового продукта.

ЛОМТИКИ
Толщина ломтика: до 1 дюйма (25,4 мм)

КУБИКИ
Для нарезки кубиками используется нож для 
нарезки ломтиками, шпиндель с дисковыми 
ножами и шпиндель с поперечными ножами. 
Изменение размера кубика осуществляется 
регулировкой толщины ломтика и режущих 
шпинделей.
Резка дисковыми ножами: от 1/8 до 3 дюймов 
(от 3,2 – 76,2 мм)
Резка поперечными ножами: от 3/32 до 1-1/2 
дюйма (от 2,4 до 38,1 мм)

СОЛОМКА/МЕЛКИЕ КУСОЧКИ
Для нарезки продукта на плоскую или 
волнистую соломку необходимо убрать 
шпиндель с поперечными ножами или 
шпиндель с дисковыми ножами. Для 
уменьшения длины соломки используется 
комбинация дисковых и поперечных ножей.

   КОНСТРУКЦИЯ РЕЖУЩЕГО БЛОКА

1. Ручка регулировки толщины
ломтиков

2. Лопастные колеса
3. Нож для нарезки ломтиками
4. Дисковые ножи
5. Поперечные ножи
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Модель DIVERSACUT 2110A
® для больших продуктов  

 

 

Размеры и вес могут изменяться в зависимости от комплектации . 

Длина  ..................................... 67.39" (1712 мм) 

Ширина  ............................. 54.47" (1384 мм) 

Высота  ................................ 70.30" (1786 мм) 

Вес нетто  ............................... 1700 lb (770 кг) 

Двигатель ................... 5 лс (3.7 кВТ)  

                                   с частотным преобразователем. 

 

 

76.64” 
(1947 mm) 67.39” 

(1712 mm) 

 
5 HP (3.7 Kw) 

MOTOR 
 

 
R37.91 

HOPPER 
SWING 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

54.47” 
(1384 mm) 

 
24.18” 

(614 mm) 

 
 

30.75” 
(781 mm) 

 
 

 
 

NEMA TYPE 4 
ELECTRICAL 
BOX 

 
 

 
 

 
70.30” 

(1786 mm) 

 
        CP4838-2 

CABBAGE 
HOPPER 

 

 
 
 
 
 

EXTRA 
GUARD 
LOCK 
SWITCH 

 
31.00” 

(787 mm) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

8.50” 
(216 mm) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

10.11” 
(257 mm) 

 
CP3960-5 
DISCHARGE 
CHUTE 

 
 
 
 
 
 
 
 

15.16” 
(385 mm) 

 
 
 

23.97” 
(609 mm) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

14.55” 
(370 mm) 

32.00” 
(813 mm) 

 
 
 

CP3300-2 
FLOORSTAND 
CASTERS AND 
EXTRA GLS 

 
 
 

 

Протестируйте Ваш продукт 
Свяжитесь с местным представителем 

для планирования тестирования Вашего 

продукта: www.urschel.com. 

 

 

 

 

www.urschel.com |  info@urschel.com 
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